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Jan. – Mar 2012,  Brønnum & Co, CMT Cityringen – Ørestaden 
 

Projektledelse sammen med Brønnum & Co ved installering af institutionskøkken i 
forbindelse med opførelse af ny kantinebygning for CMT Cityringens anlæg i Ørestaden. 
Projektet omfattede nyt industrikøkken, køle og frost faciliteter samt buffet område i den 
nye kantine. Projektet afsluttet Mar 2012.  
 
 

 

     

 

 
 

 

 
Sep. – 2011, Bella Sky Comwell Hotel Copenhagen 
 
Projekt og byggeledelse for Bella Sky Hotel, ved planlægning/projektering og 
gennemførelse af ombygning af dele af de 3 køkken områder, bestående af flytning af 
bageri og konditori, ny indretning med Library køkken  i bestående storkøkken samt 
flytning og forbedring af forhold for grov opvask i under liggende kælderetage. 
Naturligvis er alle arbejder udført samtidig med at alle hotellets køkkenfunktioner har 
været i drift. Projektet afsluttet i Dec. 2011.  

 

     
 

 

 
 

 
 

 
 
Aug. – 2011, Brønnum & Co, Det Grønlandske Hjemmestyre.  
 
Projektledelse sammen med Brønnum & Co ved installering af institutionskøkken i 
forbindelse med opførelse af nyt boligkompleks for det Grønlandske Hjemmestyre på 
Østerbro i København. Projektet afsluttet Jan 2012.  
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Juli – 2011, Brønnum & Co, Arbejdsmarkedsstyrelsen   
 
Projektledelse sammen med Brønnum & Co ved installering af institutionskøkken i 
forbindelse med ombygning for Arbejdsmarkedsstyrelsen på Holmens Kanal København. 
Projektet afsluttet Sep. 2011. 
 

 

    

 
 

 
 

 
 
 

 

2010 - 2011: Bella Sky Comwell Hotel Copenhagen 
Medlem af byggeleder teamet ved opførelse af Bella Sky Comwell Hotel Copenhagen. 
Bella Sky Comwell Hotel Copenhagen er et 4 stjernes business hotel på i alt 42.000 m2 3ialt 
825 værelser, 3 restauranter mv, beliggende ved Bella Center.  
 
Arbejdede i teamet for aptering af fagentrepriser i de 12.000m2 store fællesområder. Med 
ansvar og speciel fokus på og udførelse af de 3 køkken områder med tilhørende frost og 
kølefaciliteter i kælder området. De tre køkken områder i alt ca. 500 til 600 m2, betjener 
hotellets 3 restauranter, lobbyer – room service samt alle øvrige funktioner ved hotellets 
arrangementer. 
 

     

 
 

 
 

 
 
 

 

 
2008, Due Diligence: Region Sjælland sygehussektor- storkøkkener. 
 
Som bygningsekspert ansvarlig for undersøgelse og klarlægning af status samt udarbejdelse 
af rapportering i forbindelse med de bestående bygning og installations forhold på regionens 
hospitalskøkkener på følgende sygehuse: - Holbæk Sygehus - Slagelse Sygehus - Næstved 
Sygehus samt Nykøbing Falster Sygehus  
 

 
 

     
 

 


